METODICKO-ORGANIZACNE POKYNY

JUNIOR TEA TENDER
8. roCnik
31.03.2026
Organizator sutaze Hotelova akadémia Ludovita Wintera Piestany
Odborny partner sttaze Cajovria dobrych ludi, Pri Synagébge 3, Nitra
Odborny garant sutaze RNDr. Alenka Ondejc¢ikova, RNDr. Viadimir Ondejcik
Hodnotiaca komisia 4 komisari ureni garantmi sttaze

SUTAZNE DISCIPLINY
1. PRIPRAVA KLASICKEHO ZELENEHO CAJU — VIACNALEVOVA PRiIPRAVA

Sutaziaci si vyberie jeden zo zelenych Cajov - Zeleny ¢insky Caj (Dracia studria - Long Jing), Zeleny
japonsky ¢€aj (Sencha Miyazaki Miya Organic) a pripravi si prezentaciu pripravy Caju viacnalevovym
sposobom. Caje sU kvalitné, sypané listové, nie v nalevovych vreckach. Dovozca ¢ajov: Bonsai Slovakia -
Cajoviia dobrych ludi®. Sufaziaci budi vystupovat pri nezavislych stoloch naraz po dvoch alebo po
jednom podla rozhodnutia hodnotiacej komisie. Sutaziaci si pred vystipenim vybert z uvedenej ponuky
jeden zeleny ¢aj, ktory dostanu od organizatora sutaze v dostatoénom mnozstve. Sataziaci maji max 5
min. na dokladnd pripravu inventaru a naaranzovanie prezenta¢ného miesta na svoje vystupenie. Po
spusteni ¢asomiery maji stfaziaci max 10 minut na pripravu prvého nalevu ¢aju a servis 3 komisarom.
Vybrany zeleny ¢aj sttaziaci pripravia ¢inskou metédou ceremoniélnej viacnalevovej pripravy na ¢ajovom
mori (Cinsky €aj) alebo japonskym $tylom vo vtacej kanvicke Kyusu na tacke (japonsky c¢aj). Sufaziaci
pripravia len prvy nalev s dorazom na kvalitu ¢aju a ceremonialne prevedenie. Sutaziaci pripravia ¢aj
v dostatoénom mnozstve tak, aby kazdy porotca dostal vzorku (misku) prvého nalevu vybraného €aju na
posudenie. Jednu misku si necha na degustaciu i sam sutaziaci, aby vedel posudit a vychutnat kvalitu
¢aju, ktory pripravil. Sutaziaci ma po svojom vystlpeni 5 min. na upratanie pracoviska. Sutaziaci méze v
kratkom vstupe pred ceremoniou, pocas ceremonie alebo po ceremoénii prezentovat vedomosti
k vybranému €aju Ci k Cajovej ceremonii, ktorl predviedol.

2. PRIPRAVA KREATIVNEHO NEALKOHOLICKEHO NAPQJA S POUZITIM CAJU MATCHA

Sufaziaci dostane kvalitny japonsky praskovy ¢aj Matcha: Bio-Matcha Fujiyama Organic — Japonsko,
Kyushu, Kagoshima, oblast Kirishima. Na jeden napoj (1 porciu) odpori¢ame pouzit max 2 g praskového
¢aju. Caj bude nasypany v nadobke natsume v dostatoénom mnozstve. Sutaziaci bud( vystupovat po
jednom alebo po dvoch naraz, podla rozhodnutia hodnotiacej komisie. Sataziaci maji max 5 min. na
dokladna pripravu inventaru a naaranzovanie prezentaCného miesta na svoje vystipenie. Po spusteni
¢asomiery maju sttfaziaci max 7 minut na to, aby pripravili 4 porcie lubovolného teplého alebo studeného
napoja s ¢ajom Matcha a podali ho 3 komisarom. Jednu porciu si sitfaziaci pripravi pre seba, aby vedel
posudit a vychutnat kvalitu drinku, ktory pripravil. Stutaziaci oboznami porotu s témou a zamerom drinku
i s jeho presnou receptirou. Sutaziaci ma po svojom vystGpeni 5 min. na upratanie pracoviska. Ak
vyuziva sitaziaci sirupy, ¢i pyré, je vitané, ak si domacky vytvorené.

3. CAJOVA DEGUSTACIA

V sufaznej discipline bude naraz v§etkym sufaziacim predloZena ¢ajova degustacia siedmich ¢ajov, ktoré
budu sufaziaci uréovat. Caje budu pripravené v $tandartnych &ajovych degustacnych setoch, zaliate
priamo pred sUtaziacimi nasledovne: 3g, luhované 4 minGty, voda v rozmedzi 85-95 stupriov. Sutaziaci
budl mat k senzorickému hodnoteniu pripravené suché listky, vyluhované listky, voriu v testeri a nalev
¢aju k degustéacii, ktory budi moct ochutnat. Sutaziaci dostane napisany menny zoznam 12 Cajov a
priradi Cisla 1-7 z Cajovej degustécie k prisludnému ndzvu €aju — k tymto ¢ajom dopide, o aky druh €aju
ide (biely €aj, zeleny €&aj, oolong, Cierny €aj, pu-erh).



https://www.e-tea.eu/p/3132/sencha-miyazaki-miya

SUTAZNY CAS

1. disciplina - 10 minut
2. disciplina - 7 minut
3. disciplina - 15 minut od pripravenej degustacie

HODNOTENIE

1. PRIPRAVA KLASICKEHO ZELENEHO CAJU

Kvalita pripraveného ¢aju: Senzorické vlastnosti (chut, vona, farba ¢aju).
Spravnost a vhodnost vybraného postupu na pripravu ¢aju.

Vyber a pouzivanie ¢ajového servisu a naradia.

Aranzovanie priestoru.

Profesionalita a umelecky dojem.

2. PRIPRAVA NEALKOHOLICKEHO NAPOJA S POUZITIM CAJU MATCHA
Senzoricka kvalita pripraveného drinku: chut, vona, farba.

Estetika a kreativita drinku.

Estetika pracovného priestoru.

Profesionalita a umelecky dojem pripravy drinku a jeho podania.

Hygiena.

3. CAJOVA DEGUSTACIA
Spravne priradeny nazov €aju z degustacie — 1 bod
Spravne priradeny druh &aju z degustacie — 1 bod

ORGANIZATOR SUTAZE zABEZPECI

pracovny stol, inventar na pripravu zelenych ¢ajov: ¢ajové moria, bambusové podnosy, ¢ajové kanvicky
Cinske i japonské, zlievacie kanvicky ¢inske i japonské, malé ¢ajové utierky, kompletné ¢ajové naradie na
Styl Cinskej pripravy ¢aju kung-fu-cha, liatinové kanvice, nasypky, rychlovarné kanvice, lad (kocky), voda,
hudobny doprovod.
Caje na degustéciu:

Zoznam &ajov:

1. PAI-MU-TAN SUPREME - BIELA PIVONKA (biely &aj)
2. YA BAO - BIELE ZOBACIKY (biely ¢aj)

3. BIO-SENCHA MIYAZAKI MIYA ORGANIC (zeleny &aj)

4. BIO-GABA KATSURA EXTRA ORGANIC (zeleny &aj)

5. GENMAICHA (zeleny &aj)

6. TAI-MU LONG-ZHU SUPERIOR, OCI DRAKA JAZMINOVE (zeleny &aj)
7. TIE-GUAN-YIN QING-XIANG SUPERIOR (oolong)

8. ORIENTAL BEAUTY - DONG-FANG MEI-REN (oolong)
9. BIO-DARJEELING "GREAT SHERPA" (gierny &aj)

10. DARJEELING MUSCATEL PREMIUM GOLD (gierny &aj)
11. ANCIENT PU-ERH SHU-CHA ROYAL (pu-erh)

12. ANCIENT PU-ERH SHENG-CHA ROYAL (pu-erh)

Set &ajov na Tea Tender 2026 najdete v Bonsai Slovakia — Cajoviia dobrych ludi www.e-tea.eu
Viac zakladnych informécii o ¢ajoch a spdsoboch ich pripravy najdete na stranke Cajovne
dobrych ludi: www.e-tea.eu. V pripade otazok sa, prosim, obratte na garanta RNDr. Viadimira
Ondejcika bonsai@e-bonsai.sk.

SUTAZIACI SI ZABEZPEGI

baristicki vahu k presnejSiemu uréeniu mnozstva ¢&aju, lyzice/lyZzicky — vSetky druhy potrebné na
prezentaciu, ¢asomieru pre spravny odhad doby lihovania ¢aju, podnosy pre servirovanie napoja porote,
.cukor alebo iné sladidla, ak sa rozhodnu ich pouzit, mieSacie média pre pripravu volného napoja, servis
potrebny na pripravu volného napoja, doplnky na aranzovanie svojho stola pri prezentacii (textilie,
vazicka, ikebana, figuralne motivy, iné estetické a dekorativne prvky na umocnenie atmosféry prezentéacie)

— nepovolené budu vonné tyc¢inky alebo kuzele, aby neprekryvali vériu ¢aju.



https://www.e-tea.eu/p/3121/pai-mu-tan-supreme-biela-pivonka-nitra
https://www.e-tea.eu/p/3132/sencha-miyazaki-miya
https://www.e-tea.eu/p/827/gaba-katsura
https://www.e-tea.eu/p/189/genmaicha
https://www.e-tea.eu/p/4541/taimu-longzhu-jazmin-nitra
https://www.e-tea.eu/p/4530/tie-guan-yin-zelezna-bohyna-milosrdenstva-superior
https://www.e-tea.eu/p/196/oriental-beauty-oolong-cinska-kraska
https://www.e-tea.eu/p/4606/great-sherpa-bio-darjeeling-mullootar-ex1-ftgfop1-dj-1-ff-2025-organic
https://www.e-tea.eu/p/4405/darjeeling-castleton-muscatel-ftgfop1-sf
https://www.e-tea.eu/p/2278/pu-erh-ancient-shu-cha
https://www.e-tea.eu/p/4639/ancient-pu-erh-sheng-cha-imperial
http://www.e-tea.eu/
http://www.e-tea.eu/
mailto:bonsai@e-bonsai.sk

